COCINA DE FUEGO



Esquites 100gr asados con mayonesa de salsa macha,

queso cotija.

Cremosos guacamole recién hecho con pico de gallo
Elige tu asado.
Puede ir acompanado de:

Rib Eye (125 g]

Chistorra (90 g}

Chistorra nortena (90 g]

Queso asado (50 g}

Natural (180 g]
Con chistorra (180 g/ proteina 50 g]
Chorizo norteno (180 g]

Frijoles con cocido de cerdo y guacamole y
nuestro adoho de la casa con tostadas (180 g}

Chicharron de pork belly confitado con aguacate y
encurtidos de la casa (250 g}

3 piezas de tlacoyos de maiz rellenos, banados en
crema y queso, con tuetano a la brasa.

Tacos de canasta 4 piezas (rellenos de la casa).

Taco de picana marinada (150 G) en pastor negro, pina
asada, cebolla, cilantro y curtido de habanero.

laco de pulpo con el zarandeado de la casa,
curtido de cebolla y guacamole.

Taco de picana (150 G) al carbon con nuestra salsa de
la casa con conos de tuétano al carbon.

Taco de suadero cocido (150 G) por 5 hrs, con cebolla y
cilantro acompanado de cebollitas cambray.



Sopes banados en salsa de la casa y queso con
cebolla y cilantro con tuetanos a la brasa

Laminas de filete de res con una costra de chiles
tatemados en brasa con una fresca ensalada de 13
casa con salsa negra.

S0pes con nuestra seleccion de la casa,gueso chiapas,
chapulines y barbacoa de picana banados en crema,
queso y salsa de la casa.

Arrachera con un togue de brasa con toque de limon y
aguacate servida con tostadas.

Pulpos encebollados con un toque dé aceite
de olivo hierbas.

Pulpo en trozos con nuestra papa al horno toque de
pimentones y sal de mar.

Camarones zarandeados a la brasa con una ensaladilla
de maiz y guacamole sobre tostadas de maiz azul.



Caldillo de jitomate con cubos de queso fresco, chile
frito, tortilla frita, cremay aguacate fresco (180ml).

Crema de elote amarillo asado con crutones de pan
brioche y queso Chiapas (180 ml).

Delicioso jugo de carne con todo el sabor de la brasa
(180 ml).

Linguini en salsa de quesos de |a casa preparada
en nuestro horno de brasa y queso parmesano
“recién rallado

Spaghetti en salsa de ragu al horno de brasa con
lajas de queso parmesano y togue fresco de albahaca.

Spaghetti en salsa de la casa con un toque de vino blanco
y ajillo con nuestra seleccion del mar; camarones (100 g],
salmon (905 gJ, pulpo a la brasa (95 gJ con toque

fresco de espinaca y cherrys. '



Mezcla de lechugas, espinaca, higo y frutos rojos con un
togue crocante de ajonjoli caramelizado, tocino a |2
brasa con balsamico y citricos.

Lechuga en trozos con aderezo cesar, parmesano en
lajas, crutones de pan brioche, almendra tostada y un
toque de aguacate.

Mezcla de lechugas y arugula con manzana a la parrilla,
pepita caramelizada, zarzamora, queso de cabra
y vinagreta de miel de agave y mostaza con hierbas



Carne premium (190 gJ con cebollas caramelizadas, tocing
al carban con bbg negra, lechuga, vegetales, en nuestro
pan brioche y papas fritas.

Carne premium (150 g] con chistorra al horno de brasa,
guacamole,cebollas y chiles toreados con mayonesa
de ajo negro en nuestro pan brioche y papas fritas.

Hamburguesa con queso amarillo o
tacos de arrachera (2pzas),
papas a la francesa, helado y refresco.



3a0 g

300 g

600 g
390 g
3a0 g
1000 - 1500 g (aprox.] (por gramo]}
350 g '

300 g

Papa corte delgado frita (200 g).

Mix de pimientos, cebolla, hongos, calabaza, aderezo
y acompanado de crema acida (250 g).

Espinacas con crema y togue de queso Chiapas (150 g).
Frijoles con chistorra y queso fundido (120 g).

Cebolla morada con chiles jalapenos toreados (120 g).

Elote asado con mayonesa de macha
vy queso Chiapas (120 g).

1120 g).

Papa horneada con mantequilla (1500q].



Coccion larga (12 hrs.) con sus propios jugos (250 g).

Pollo a las brasas con papas a la francesa
y cebollas cambray (350 gJ.

Brisket coccion 12 hrs, con nuestra bbg negra y elote
amarillo asado (250 g).

Chamorro con adobo de chiles ahumados en horno de
brasa, guacamole y frijoles meneados (600 g).



Pulpo zarandeado estilo Nayarit (300 gJ.
Salmon zarandeado estilo Nayarit (220 g).

Servido con pure rustico de la casa y vegetales a la brasa

Servido con pure rustico de la casa y vegetales a la brasa
Servido con pure rustico de la casa y vegetales a la brasa

servidos sobre espinacas a la crema
con pure rustico de la casa



NOS CONCENTRAMOS EN UNA PROPUESTA
DE «COCINA DE FUEGO> CON PRODUCTOS DE CALIDAD,
ACOMPANADOS DE UN SERVICIO EXTRAORDINARIO EN MEDIO
DE UN ESPACIO CONTEMPORANED DONDE LA NATURALEZA
SEENCUENTRA EN LA URBE, OFRECIENDO UNA ATMOSFERA
EXTRAORDINARIA, EVOCATIVA Y ACOGEDORA.

Direccion Completa, calle y numero a6/-1, Tehuacan, Pue.
@foganzamx | hola@foganza.mx | +52 000 000 0000




