ENTRADAS

Esquites asados
Con mayonesa de salsa macha, queso Cotija y tuétano
asado (180 gr)

Guacamole recién hecho con pico de gallo.
Con Rib Eye (130gr)
Con Chistorra (90gr)

Queso fundido
Natural (200¢r)
Con chistorra (180gr / 90gr proteina,)

Queso provolone ahumado
Ala brasa con chimichurri de la casa (2208r).

Chicharron de pork belly confitado

Con aguacaley encurtidos de la casa (250¢r).

Sopes con tuétano a la brasa
Baidiados en salsa de la casa, queso, cebolla y cilantro con
tuétanos a la brasa (250¢r).

Carpaccio de res ahumado
En costra de chiles tatemados, salsas negras con parmesano
Y cremoso de aguacate, acompariado de tostadas (120gr).

Mollejas de res
Parrilladas al mojo de ajo, acompaniadas de guacamole
y chimichurri (180gr).

Tartar de res de coyote de fuego
Arrachera ahumada al horno con tostadas cebolla
cambray y aguacate (150gr).

MAIZ

Tlacoyos
4 piezas de tlacoyos de maiz rellenos, bafiados en crema y
queso, con tuétano a la brasa (2209r).

Taco de picafia pastor negro
Picania marinada (150¢r) en pastor negro, pifia asada,
cebolla, cilantro y curtido de habanero.

Taco de picaiia con tuétano
Picaria (150¢r) y tuétano al carbon con nuestra salsa de la casa.

Taco Gaonera de fuego
Lamina de rib eye (120¢r) con nuestro toque de brasa, salsa
latemada, aguacatey encurtidos de la casa.

Taco Gobernador
Camaron (150gr) salteado con mix de pimientos, cebolla
moraday queso gouda.

Pulpo encebollado con camarones
Con un toque de aceite de olivoy hierbas (110gr).

Pulpos ala gallega
Pulpo en trozos con nuestra papa al horno, toque de
pimentonesy sal de mar (110gr).

fOGANZA

COCINA DE FUEGDO
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Consumir carnes, aves, pescados, mariscos 0 huevos crudos o poco cocidos puede aumentar
su riesgo de contraer enfermedades transmitidas por alimentos. Todos nuestros alimentos
son pesados en crudo. *Personas alérgicas preguntar por ingredientes de preparacion.

SOPAS

Sopa de tortilla
Caldillo de jitomate con cubos de queso fresco, chile frito,
lortilla frita, crema, chicharron y aguacate fresco (I80mi).

Crema de elote
Crema de elote amarillo asado, con chicharron de
parmesano y crutons de pan brioche(I80ml).

Jugo de carne (isomi) _
con barbacoa de picaiia (50gr).
Delicioso jugo de carne con todo el sabor de la brasa

Sopa de la Biosfera
Caldo de pollo con hongos de temporada, calabazay cubos
de queso (180mi).

PASTA

Fettuccine a la rueda 200gr)
con salmon o camarones a la brasa (300gr).

Ragii ala brasa
Fettuccine en salsa de ragi al horno de brasa, con lajas de
queso parmesano y toque fresco de albahaca (300¢r).

ENSALADAS

Ensalada Foganza

Mezcla de lechugas, espinaca, higoy frutos rojos con un
loque crocante de ajonjoli caramelizado, tocino a la brasa
con balsamicoy citricos (150gr).

Ensalada César

con pollo o camardn

Lechuga orejona baby acompaiiada del tradicional
aderezo César, queso parmesanoy tomates cherry. (150¢r).

Ensalada Salamandra

Mezcla de lechugas y ariigula con manzana a la parrilla,
pepita caramelizada, zarzamora, queso de cabray
vinagreta de mostaza y miel de agave (150¢r).

HAMBURGUESAS

Hamburguesa Foganza

Carne premium (150¢r) con cebollas caramelizadas, tocino
al carbon con bbq negra, lechuga, vegetales, en nuestro pan
briochey papas fritas.

Hamburguesa Coyote

Carne premium (150¢r) con chistorra al horno de brasa,
guacamole, cebollas y chiles toreados con mayonesa de ajo
negro en nuestro pan brioche y papas fritas.
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CAJITAKIDS

Incluye: papas a la francesa, helado y refresco.

Elige entre:
Hamburguesa con . Tacos de
queso amarillo s0gr) O arrachera (2 piezas)




fOGANZA

COCINA DE FUEGDO

~
Solo 3 de cada 10 Angus alcanzan la excelencia Certified
W Angus Beef ®. Deléitese con cortes de calidad premium que
ofrecen sabor intenso, jugosidad y suavidad incomparables.
Rib eye @oogn) $689
New York (400gr $590
Arrachera 3sogr) $449
Picana 3sogr) $465
Asado de Tira @sogr) $499
Vacio 3s0gr) $529
Rib eye* (soogn) $1.430
New York™ soogr $1,290
Porter house™ (kg $1,539
Cowboy™ ©oogr) $1,620
T.N.T* (.8kg) $1,699
J
GUARNICION A ELEGIR:
vegetales asados o papas a la francesa.
*Incluye 2 guarniciones premium
y salsa de la casa molcajeteada en mesa.
SALSAS ENMESA
Todas nuestras salsas de mesa
se terminan en molcajete frente a cliente.
Cebollin y chile de Arbol al limén $95
Martajada roja $95
Habanero tatemada $95
Chimichurri de la casa $60
Papas a la francesa (300gr). $98
Vegetales brasa (250gr). $98
Espinacas con queso (150gr). $98
Cebollas y chiles toreados (120 gr). $48
Elote amarillo a la brasa con mayonesa $119
de macha y queso cotija (120 gr).
Guacamole natural (120gr). $98
Puré de papa riistico con mantequilla (120¢r). $98
Esparragos a las brasa con almendra tostada $129
y queso de cabra (120gr).
Cebolla asada bafiadacon salsas negras (250gr). $119
Portobello relleno de queso (100gr) con chimichurri. $129
Betabel en balsimico de piloncillo $129
y queso de cabra (150gr).
Papa trufada gold (300gr). $169
Puré de papa con chile poblano (120gr). $129

ESPECIALES FOGANZA

Picafia coccion larga estilo barbacoa
Coccion larga de 12 hrs en nuestro horno de brasa (500gr).

Suprema de pollo
Con diio de pure de papa (5008r).

Short rib de coccion larga a la BB() negra
Coccion larga de 12 hrs, con nuestra bbq negra y elote amarillo
asado (400gr).

Chamorro con adobo de chiles ahumados
En horno de brasa, encurtidos de la casa y frijoles (800gr).

Costillas babys en BB() negra
Coccion lenta de 10 hrs con bbq negra de la casa con puré
rustico?y elote amarillo a la brasa (500gr).

Barbacoa de lengua de res
Coccion larga de con nuestro adobo de la casa, ensalada de
nopal curado y aguacate (500gr).

DEL MAR A LA BRASA

Pulpo zarandeado estilo Nayarit (300gr).
Salmon zarandeado estilo Nayarit con ensalada (250gr).

Salmon al mojo de ajo
Servido con puréy vegetales a la brasa (250¢r).

Salmon al horno en salsa de maracuya y pifia
Servido con puréy vegetales a la brasa (250¢r).

Camarones zarandeados
Servido con ensalada (180gr).

Camarones al ajillo
Servidos sobre puré de papa (180gr).

POSTRES

Tarta de manzana
Al horno de brasa con helado de vainilla.

Carrito de helados y sorbetes de temporada
Sabores de temporada

Pastel de mazapan
Pastel de mazapan basiado en salsa de 3 leches.

Elote foganza
Nuestro delicioso pan de elote con helado de vainilla, toque de
frutos rojosy crocante de palomitas.

Entremet de chocolate
Mousse de yogurt relleno de un jelly de frutos rojos, cubierto de
un ganache de chocolate semi amargo.

Brownie
Bizcocho de chocolate premium con un centro meloso, corteza
crujiente acompainiado de helado sabor cocoy una salsa de caramelo

Pastel de platano

acompadiado de platano caramelizado y una salsa de nutella

Todos los precios incluyen IVA16% y estan expresados en M.N.
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